
     La Mer ～ラ・メール～ 
 
 
 

Amuse-bouche  varié 
一口のお楽しみ彩々 

 魚介類のマリネと海ぶどうのサラダ仕立て 唐芙蓉ソース 
旬の貝類のマリネ もずくゼリーがけ 

     県産ロイヤルポークのリエットと島らっきょう 

 

 

Potage  créme  de“BENI-IMO” 
   紅いもの冷製ポタージュスープ 

 

 

Foie  gras  cuit  en  gelée  et  fruits  frais 
フォアグラとフレッシュフルーツ 野菜のチップ添え 

 

 

Poisson  et  coquillage  de“NAGO”à  la  nage 
bouillon  d “AOSA-NORI” e

 

名護近海で獲れる魚介類のナージュ仕立て 
あおさ海苔のブイヨンソース 

 
 

Granité  de  fruits 
お口直しのグラニテ 

 
 

Filet  de  bœuf  rôti , méli-mélo  de  légume  de  saison  cuit 
sauce  au  porto  et“PONZU” 

特選宗像牛フィレ肉のロースト いろいろな沖縄野菜添え 
ポン酢とポルト酒風味のソース 

 
 

Assiette  de  grand  dessert“OKINAWA” 
沖縄ならではのフルーツやスイーツの数々 

 
 

Pain         Café  ou  thé 
パン    コーヒー又は紅茶 

 
 
 

￥１３,６５０（税込） 
 
 



     Le Ciel ～ル・シエル～ 
 

Amuse-bouche  varié 
一口のお楽しみ彩々 

魚介類のマリネと海ぶどうのサラダ仕立て 唐芙蓉ソース 

旬の貝類のマリネ もずくゼリーがけ 

    県産ロイヤルポークのリエットと島らっきょう 

 

 

Assortiments  de  poisson  cru 
旬のお造り 

 
 

Potage  créme  de“BENI-IMO” 
   紅いもの冷製ポタージュスープ 

 
 

Foie  gras  cuit  en  gelée  et  fruits  frais 
フォアグラとフレッシュフルーツ 野菜のチップ添え 

 
 

Crevette  poêlée , paupiette  de“KOKUSHI-MAI”et  carotte“KINBI”  

 

sauce  bisque  au  ciboule  et  gingembre 
宜野座産車海老のポワレ 黒紫米と金美人参のポピエット添え 

ねぎとしょうが風味のビスクソース 
 
 

Granité  de  fruits 
お口直しのグラニテ 

 
 

Filet  de  bœuf  rôti , méli-mélo  de  légume  de  saison  cuit 
sauce  au  porto  et“PONZU” 

特選宗像牛フィレ肉のロースト いろいろな沖縄野菜添え 
ポン酢とポルト酒風味のソース 

 
 

Assiette  de  grand  dessert“OKINAWA” 
沖縄ならではのフルーツやスイーツの数々 

 
 

Pain         Café  ou  thé 
パン    コーヒー又は紅茶 

 
 

￥１５,７５０（税込） 
 



       Le Soleil ～ル・ソレイユ～ 
Amuse-bouche  varié 
一口のお楽しみ彩々 

魚介類のマリネと海ぶどうのサラダ仕立て 唐芙蓉ソース 

旬の貝類のマリネ もずくゼリーがけ 

   県産ロイヤルポークのリエットと島らっきょう 

 
 

Assortiments  de  poisson  cru 
特選 旬のお造り 

 
 

Potage  créme  de“BENI-IMO” 
紅いもの冷製ポタージュスープ 

 
 

Foie  gras  poêlé  sur  soufflé  de  maïs  et  salade  de  papaye  verte  

 

 

sauce  au  papaye  fruite 
フォアグラのポワレ スイートコーンのスフレとグリーンパパイヤのサラダ添え 

フルーツパパイヤのソース 
 
 

Langoustine  poêlée , spaghetti  de  calmar  au“AOSA-NORI” 
 sauce  au  jus  de  palourde 

あかざ海老のポワレ ソデイカとあおさ海苔のスパゲティー仕立て 
貝類のジューソース 

 
 

Granité  de  fruits 
お口直しのグラニテ 

 
 

Filet  de  bœuf  rôti  au  truffe 
méli-mélo  de  légume  de  saison  cuit , sauce  au  porto

特選県産和牛フィレ肉のロースト トリフ風味 
ポルト酒風味のソースといろいろな沖縄野菜添え 

 
 

Assiette  de  grand  dessert“OKINAWA” 
沖縄ならではのフルーツやスイーツの数々 

 
 

Pain         Café  ou  thé 
パン    コーヒー又は紅茶 

 

￥１７,８５０（税込） 
 



Copin 
～コパン～ 

（キッズコース） 
 
 
 
 

Potage  créme  de“BENI-IMO”  
紅いもの冷製ポタージュスープ 

 
 
 
 

Poisson  et  coquillage  de“NAGO”à  la  nage , bouillon  de“AOSA-NOR ” I

 

名護近海で獲れる魚介類のナージュ仕立て あおさ海苔のブイヨンソース 
 
 
 
 

Granité  de  fruits 
お口直しのグラニテ 

 
 
 
 

Filet  de  bœuf  rôti , méli-mélo  de  légume  de  saison  cuit 
sauce  au  jus  de  bœuf  et“PONZU” 

特選宗像牛フィレ肉のロースト いろいろな沖縄野菜添え 
ポン酢と牛肉のジューソース 

 
 
 
 

Assiette  de  grand  dessert“OKINAWA” 
沖縄ならではのフルーツやスイーツの数々 

 
 
 
 

Pain         Café  ou  thé 
パン    コーヒー又は紅茶 

 
 
 
 

￥８,４００（税込） 
 



Crayon 
～クレヨン～ 

（キッズプレート） 
 
 
 
 

Potage  crème  de  maïs 
コーンポタージュスープ 

 
 
 

Plat  principal 
メインディッシュ 

Petit  cube  de  bœuf  sauté 
サイコロステーキ 
Crevette  à  la  crème 

車海老のクリームソース 
“TAKO-RAISU”gratiné 

タコライスのグラタン 
Petit  morceau  de  poulet  frit 
チキンのから揚げ 
Saucisse  de  cochon 
ポークソーセージ 

Pomme  frit 

 

フライドポテト 
Salade  de  pasta 
パスタサラダ 

 
 
 

Assiette  de  fruits  frais  et  dessert
フレッシュフルーツとデザート 

 
 
 

Jus  de  fruits 
フルーツジュース 

 
 
 
 
 
 
 

￥３,１５０（税込） 
 


